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Bellevue

Hotel - Restaurant - Pizzeria - Saignelégier

Minimumn 10 personines par meruv
et maxinuawnmnw 2 merww par groupe

Noy apéritifs

Totché (gateaw jurassienv et verve de fendant) 6.- P/P
Assiette de chawcuterie; totché et fromage téte de moine 11.- P/P
Asstette de fromages de lo région 10.- P/P

INoy entréey froides

Salade mélée 9.-
Salade verte 7.50

Terrine de campagne 15.-

Salade jurassienwne (salade verte, lowd fumé; saurcisse jurassienine et
fromage téte de moine) 15.-

Salade Bellevue (salade verte, tomates, crottons, sauumon fuumé,
crevettes) 15.-

Cawpaccio-de Beuf 19.-

Salade de tomates et buvrata 15.-
Foie gras maison 21.-
Tavtowe de beeuf 100g 19.-
Tavtowre de saumon 100g 19.-

Nos entrées chaudesy

Velouté aux champignons 11.-

Filet de truite rose aw beurre blanc et agrumes 16. -
Feuilleté aur chaumpignony 14.-
Crotite de chevre chaude, gelée de coing 15.-
Brochette de gambas; crémeux aw basilic  16. -
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Noy platy

Beeuf braisé sauce pinot noir 25.-

Mignons de porc sauce jurassienne (créeme, lawrd sec et fromage tete de
moine) 34.-

Cordow blew jurassien (viande de volaille; lard sec et fromage téte de
moine) 29.-

Filet de beeuf source forestiere 45.-

Powvé de saumonw o bewwrre blanc 34 -

Magret de canowd; sauice aux oignons confity 35. -

Piccatow milanaise (viande de volaille) 26. -
Saltimbocca de veauw (jombow crw et saunge) 37. -

Risotto jurassien (creme; parmesony, lard, fromage téte de moine) 25.-

Nos fondues

fromage 2209 pow persovwe 25.-
Fondue bouwrguignonne beuf 200¢ , 4 sauices; frites; salade mélée 41.-
Fondue chinoise beeuf et cheval 200g; 4 saunces; frites, salade mélée 40. -

Supplément beeuf 100g 8.-
Supplément cheval 100g 7. -

Toutes nos viandes et poissony sont accompagnés de :
Pdtes; frites; risotto-et legumes
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Nos desserty

Salade de fruity 8.-

Tiramisw maisov 10. -

Creme brilée et sav boule de glace 10. -

Profiteroles et sa saurce chocolat 10.-

Vacherin glacée 9.-

Tawtelette o citronw meringuée 11.-

Bowle de glace vanille, fruity rouges et absinthe 11.-

Asstette gouwrmande (tiromisw, créeme brilée, profiterole, pawnna cottor,
moelleux aw chocolat) 13.-

Moelleuwx aw chocolat et sa boule de glace 10. -

Minimumn 10 persovines par merunv
et maxinuawnmnw 2 merww par groupe

Merci de nous confirmer aw plus tawd 10 jours ovant law date de votre
repas, powr mail ov dadvesse suivante : info@hotels-saignelégier.ch
owpar teléephone anw032 951 16 20.

Toute Uéquipe du Bellevue se réjouit de vous accueidliv.
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