
Margherita	 15.00	 17.00 
	 tomate, mozzarella, origan

Prosciutto	 16.00	 18.00 
	 tomate, mozzarella, jambon

Romana	 17.00	 19.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, champignons

Cipollina	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, oignons, lardons

Ragusa	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, lardons, olives

Napoli	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, anchois, olives, câpres

4 saisons	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, artichauts, 
	 asperges, poivrons, épinards, jambon

Carbonara	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, lardons, 
	 jambon, parmesan, œuf

Catalane	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, olives, 
	 salami piquant, poivrons

Montana	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, épinards, 
	 lardons, œuf

Végétarienne	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, épinards, asperges,  
	 poivrons, champignons, oignons

Siracusa	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, fromage de chèvre

Boscaiola	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, asperges, 
	 olives, champignons		

Fruits de mer	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, fruits de mer,  
	 persil, ail, huile d’olive

Balance	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 fromage de chèvre, ananas

Scorpion	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella,  
	 tomates fraîches, anchois

Verseau	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 tomates fraîches, oignons

Poissons	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, olives, crevettes

T.N.T.	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 salami piquant, merguez

Capriciosa	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 champignons, artichauts, olives

Fantastica	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, fromage 
	 de chèvre, aubergines, artichauts

Montagnarde	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella, lardons, parmesan,  
	 oignons, jambon, tilsit, champignons

Bord de mer	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, thon, crevettes

Pizzaiolo	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, lardons, 
	 parmesan, oignons, tilsit

Forestière	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, champignons, asperges,  
	 olives, épinards, tomates fraîches

Copa Cabana	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, ananas

Gamberi	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, crevettes, 
	 olives, persil, ail, huile d’olive

4 fromages	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, gorgonzola, 
	 parmesan, tilsit

Norvégienne	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, saumon, 
	 câpres, oignons

Parma	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, jambon cru

Canadienne	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 champignons, thon, oignons

Exotique	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, ananas, gorgonzola

Calzone	 18.00	 20.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 champignons, « pizza fermée »

Thon	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, thon, oignons

Paysanne	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, lardons, poivrons, tilsit

Rucola	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, rucola, 
	 jambon cru, parmesan

Etna	 19.00	 21.00 
	 tomate, mozzarella, salami 
	 piquant, poivrons, merguez

Mamma mia	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, 
	 salami piquant, artichauts, olives

Sicilienne	 16.00	 18.00 
	 tomate, mozzarella, piment

Pineta	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, rucola, parmesan,  
	 huile de truffe, champignons frais

Simano	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella di bufala, aubergines, jambon cru

Miss Italia	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella di bufala, rucola, parmesan,  
	 jambon cru, huile de truffe

Deliziosa	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, jambon, thon, gorgonzola

Francesco	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella di bufala, jambon,  
	 artichauts, olives, poivrons, anchois

New Star	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella di bufala, thon,  
	 oignons, merguez

Désirée	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella di bufala, 
	 jambon cru, chanterelles

Giulia	 20 .00	 22.00 
	 tomate, mozzarella di bufala,  
	 chanterelles, olives, huile de truffe

Parmigiana	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella, aubergines, 
	 parmesan en écaille, huile au pesto

Jurassienne	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella, saucisse à la Tête de Moine, 
	 fromage Tête de Moine, lard sec

Pollo	 20.00	 22.00 
	 tomate, mozzarella, poulet, 
	 poivrons, olives, sauce barbecue

Italienne	 21.00	 23.00 
	 tomate, mozzarella, courgettes grillées, aubergines,  
	 oignons, poivrons grillés, huile pesto

nnos pizzasos pizzas
		  petite	 grande		  petite	 grande 		  petite	 grande

nnos vinsos vins
Vins rouges SuisseVins rouges Suisse		  Bouteille 50 cl

Terres rouges Dubuis et Rudaz Valais		  39.00 
	 Assemblage Gamay, Gamaret, Syrah, Pinot noir
Plaisir passion cachée Valais		  39.00 
	 Humagne, Syrah et Pinot noir
Cuvée St-Louis Pinot noir Grisoni Neûchatel	 39.00
Humagne privilège de Leytron Valais	  	 39.00
Carato Merlot du Tessin		  49.00
Cuvée des Devins Neûchatel		  53.00

Vins rouges SuisseVins rouges Suisse		  Bouteille 75 cl
Héra cave Emery Valais		  65.00 
	 Syrah fût de chêne
Cuvée des Devins Cave Grisoni Neuchâtel	 79.00 
	 Deuxième meilleur Pinot noir de Suisse
Pinot noir Sorcières Neuchâtel		  51.00
Passion Dubuis et Rudaz Valais		  59.00 
Assemblage Syrah, Cornalin, Gamaret, Garanoir, Pinot noir
L’instant X Dussex		  59.00 
	 Assemblage Diolinoir, Merlot
Carato Tessin		  69.00 
	 Merlot
Porte de novembre maison Gilliard Valais	 49.00 
	 Assemblage Diolinoir, Syrah, Pinot noir
Favy Fils de Charles Favre Valais		  47.00 
	 Assemblage Pinot noir, Syrah
Nez noir Famille Rouvinez Valais		  49.00 
	 Assemblage Merlot, Syrah, Gamaret

Vins blancs SuisseVins blancs Suisse		  Bouteille 75 cl
Onyx Blanc Cave Emery Valais		  53.00 
	 Chardonnay, Heida, Petite arvine
Heida Cave Emery Valais		  53.00
Porte de novembre Valais		  45.00 
Johannisberg

Vins rosés suisseVins rosés suisse		  Bouteille 75 cl
Œil-de-Perdrix La Beroche Neuchâtel		  47.00

Vins rouges ItalieVins rouges Italie		  Bouteille 75 cl
Rosso Toscana Terre Natuzzi		  40.00
Primitivo Zensa Bio		  49.00
Nero d’avola Zensa Bio		  49.00
Barbera d’Alba Roberto Sarotto		  55.00
Amarone della Valpolicella di Jago		  79.00
Lambrusco Villa Cortini (pétillant)		  35.00
Argiano rosso di Montalcino		  59.00
Cannonau di Sardegna		  43.00

Vins rouges du mondeVins rouges du monde� Bouteille 75 cl
Malbec Reserve Sophenia Argentine		  51.00
Ramos Tinto Alettejano Portugal		  40.00
Pacheca Réserve Vieilles Vignes Portugal		  55.00
Pino Doncel Black Espagne		  45.00
Abadal Merlot Espagne		  51.00

Vins rouges ouverts		 1 dl	 5 dl  
Negroamaro Luccarelli Puglia	 6.00	 30.00
Primitivo Puglia Nèprica	 5.50	 27.50
Centine cabernet sauvignon,  
merlot, sangiovese	 6.00	 30.00
Montepulciano d’Abruzzo	 5.50	 27.50
Gamaret Garanoir  
Bonvillards Vaud	 5.50	 27.50
Pinot noir Bonvillards Vaud	 5.00	 25.00
Nero d’Avola Sicile	 5.50	 27.50
Cannonau di Sardegna	 6.00	 30.00

Vins blancs ouverts	 1 dl	 5 dl 
Johannisberg Valais	 5.50	 27.50	
Chasselas Neuchâtel	 5.00	 25.00	
Fendant Valais	 4.90	 24.50	

Vins rosés ouverts	 1 dl	 5 dl 
Rosé du patron Gamay Valais	 5.00	 25.00	
Œil-de-Perdrix Neuchâtel	 6.00	 30.00

Le vin du moisLe vin du mois�� 1 dl  6.00    75 cl  41.00



(Semoule, œuf, eau, sel)	 petite	 grande

Pomodoro	 18.00	 21.00 
sauce tomate
Alla Vodka	 24.00	 26.00 
oignons, vodka, lardons, sauce tomate, crème, huile d’olive
Mare Monti	 25.00	 27.00 
crème, tomate, champignons, poivrons, crevettes, courgettes
Bellavista	 25.00	 27.00 
crème, tomate, saumon, crevettes
Jurassienne	 25.00	 27.00 
crème, lardons, Tête de Moine, parmesan, œuf
Carbonara	 25.00	 27.00 
crème, lardons, œuf, parmesan
Del Sud	 24.00	 26.00 
huile d’olive, ail, tomates concassées, crevettes, tomates cherry
Arrabiata	 20.00	 23.00 
sauce tomate, piment
Pesto maison	 23.00	 25.00 
tomates cherry, parmesan, pignons de pin
Pesto rosso	 23.00	 25.00 
tomates, parmesan, huile d’olive, amandes, ail

nnos pâtes fraîches maisonos pâtes fraîches maison

Chère cliente, cher client,
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  

qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.  Votre restaurateur

Toutes nos viandes et poisson sont accompagnés de :  
pâtes, frites ou risotto et légumes.

Tartare de bœuf 200g ou 300g (20 min. préparartion)	 39.00	 48.00 
Viande de bœuf coupée au couteau, toasts, frites et salade mêlée
Filet de poulet sauce forestière	 	 28.00
Carpaccio de bœuf	 	 29.00 
fines tranches de bœuf, huile au pesto, parmesan, 
salade verte, pignons de pin
Roastbeef		  30.00 
frites, salade verte, sauce tartare
Assiette fitness  
entrecôte de bœuf 200 g et ses crudités	 	 35.00
Friture de perches sauce tartare		  32.00
Filet de saumon au beurre blanc		  36.00

nnos viandes et poissonsos viandes et poissons

Bella Vista 		  29.50 
crème, parmesan, crevettes, sauce champignons
Poulet curry 		  28.50 
crème, parmesan, poulet, rucola, copeaux de parmesan
Jurassien 		  28.50 
crème, parmesan, lard sec, Tête de Moine	
Toscane 		  29.50 
crème, parmesan, jambon cru, rucola, copeaux de parmesan

nnos risottosos risottos

Origine des viandes et poissons :

Bœuf : Suisse	 Cheval : Canada, Suisse 
Volaille : Suisse	 Crevette : Vietnam 
Saumon : Norvège	 Perche : Russie

nnos viandes sur ardoiseos viandes sur ardoise
Filet de bœuf 	 45.00	 53.00
Entrecôte de bœuf 	 41.00	 49.00
Entrecôte de cheval 	 38.00	 46.00

Nos ardoises sont accompagnées de leurs 3 sauces : 
Sauce moutarde BFM  
réduction de crème, moutarde de la Brasserie des Franches-Montagnes
Sauce champignons  
réduction de crème, champignons
Sauce Pinot Noir et poivre

		  200 g	 300 g

		  petite	 grande
Salade verte	 7.50	 10.00
Salade mêlée	 9.00	 17.00
Salade Bellevue	 19.00	 27.00 
salade verte, tomates, saumon, crevettes, croûtons
Salade chèvre chaud	 18.00	 26.00 
salade verte, tomates, toast au chèvre chaud, lardons, croûtons
Salade César	 18.00	 26.00 
salade verte, tomates, poulet, parmesan, croûtons
Burrata sur son lit de tomates	 17.00	 25.00
Salade campagnarde	 18.00	 26.00 
salade verte, tomates, gruyère, œuf, lardons, croûtons 
Carpaccio de bœuf	 21.00 
fines tranches de bœuf, huile au pesto, parmesan,  
salade verte, pignons de pin, tomates cherry
Bruschetta	 15.00	 20.00 
pain toasté, tomates concassées, salade verte, huile d’olive, ail, basilic
Bruschetta, jambon cru	 20.00	 28.00
Crème de potiron	 13.00	
Assiette de fromages de la région	 11.00

Les entréesLes entrées

Tagliatelles sauce tomate 	 10.00
Nuggets frites	 10.00
Mini pizza au jambon	 10.00
Portion de frites	 6.00
Hamburger bambino � 15.00 
steak bœuf, cheddar, ketchup, mayonnaise, frites

Pour les enfantsPour les enfants

	 simple	 double
Du Chef 	 24.00	 32.00 
steak de bœuf, tomates, salade verte, fromage cheddar, oignons, frites
Jurassien 	 26.00	 34.00 
steak de bœuf, tomates, salade verte, 
fromage Tête de Moine, oignons, bacon, frites
Rustique 	 27.00	 35.00 
steak de bœuf, tomates, chèvre, miel, oignons, bacon, salade verte, frites
Diavolo 	 26.00	 34.00 
steak de bœuf, chorizo, fromage cheddar, tomates, salade verte, frites
Raclette 	 28.00	 36.00 
steak de bœuf, tomates, salade verte, pommes de terre,  
fromage à raclette de la Fromagerie Kälin Le Noirmont,  
lard fumé, sauce mayonnaise à la moutarde BFM, frites
Wagyu 	 35.00	 43.00 
steak de bœuf Wagyu produit et élevé à Mont-Tramelan,  
tomates, salade verte, champignons frais, oignons confits,  
gruyère des Franches-Montagnes, sauce mayonnaise aux 3 poivres, frites

nnos hamburgersos hamburgers

minimum 2 personnes, prix pour une personne

Fondue fromage 			   25.00
Fondue chinoise 		  40.00 
salade mêlée, 4 sauces, frites, 200 g bœuf et cheval
Fondue bourguignonne 		  41.00 
salade mêlée, 4 sauces, frites, 200 g bœuf
Suppléments :	 Bœuf, 100 g 		  8.00
	 Cheval, 100 g		  7.00

nnos fonduesos fondues
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